
  

 
 

Déjeunez Avec Marc Veyrat 
An Exclusive Lunch with Marc Veyrat 

175.- 
 
 

 

 

 

YAOURT DE FOIE GRAS VIRTUEL A L’OXALIS        

HOSTIE DE MYRRHE ODORANTE 

Foie Gras & Wood Sorrel Yoghurt 

with a Myrrh Flavored Crisp 

 

*** 

 
LA TRUITE DU LAC CUITE DANS L’ECORCE D’EPICEA 

JUS DE SERPOLET 

Lake Trout Prepared in Spruce Tree Bark 

with Wild Thyme Jus 

 

*** 

 
TENDRON DE VEAU DES SOUS-BOIS CUIT DANS LE 

FOUR A PAIN, PUREE DE RATTE AUX TRUFFES 

CHOCOLAT NOIR & BLANC 
 

Oven Baked Brisket of Woodland Raised Veal 

Truffle Potato Puree with White & Dark Chocolate 

 

*** 

 
L’AVALANCHE DE DESSERTS 

An Avalanche of Desserts 

 

 
 
 
 

Accord Mets et Vins Suisses 

Paired with Swiss Wines 

80.- 
 

Accord Mets et Vins Prestige 

Paired with Prestige Wines 

120.- 
 
 
 
 

 

 



 
 

 

Dégustez avec Marc Veyrat 
An Exclusive Dinner with Marc Veyrat 

275.- 
 

 

YAOURT DE FOIE GRAS VIRTUEL A L’OXALIS        

HOSTIE DE MYRRHE ODORANTE 

Foie Gras & Wood Sorrel Yoghurt 

with a Myrrh Flavored Crisp 
 

*** 
 

L’ŒUF NOIR INVERSE 

Inversed Black Egg 
 

*** 
 

LA TRUITE DU LAC CUITE DANS L’ECORCE D’EPICEA 

JUS DE SERPOLET 

Lake Trout Prepared in Spruce Tree Bark 

with Wild Thyme Jus 
 

 

*** 
 

BONBON MAGIQUE A L’AZOTE  

SENTEURS DES FORETS 

Nitrogen Magic Candy, Forest Scents 
 

*** 
 

TENDRON DE VEAU DES SOUS-BOIS CUIT DANS LE 

FOUR A PAIN, PUREE DE RATTE AUX TRUFFES 

CHOCOLAT NOIR & BLANC 
 

Oven Baked Brisket of Woodland Raised Veal 

Truffle Potato Puree with White & Dark Chocolate 
 

*** 
 

L’ERCHEU DES FROMAGES 

Selection of Local Cheeses 
 

*** 
 

L’AVALANCHE DE DESSERTS 

An Avalanche of Desserts 

 

 

Accord Mets et Vins Suisses 

Paired with Swiss Wines 

80.- 
 

Accord Mets et Vins Prestige  

Paired with Prestige Wines 

120.- 

 


